
BUSINESS LUNCH
1° PORTATA - UN PIATTO A SCELTA TRA:

sashimi 10 ore - fassomaki il roll è tonnato (8 pezzi) - fassomaki dentro e fuori (8 pezzi)
selezione di fassoncini: gira in riviera, sùla, un bel bagnet, la fassonata (4 pezzi)

2° PORTATA - UN PIATTO A SCELTA TRA:
tagliolino tamami con castelmagno, pepe e cruda di fassona

udon con verdure - ravyoza d’alpeggio (4 pezzi)

dolce ‘’chiamalo a pranzo’’
acqua e calice di vino

25€ a persona

FASSONPOKE
la cruda

base a scelta tra riso sushi e insalata con tartare
olive taggiasche, datterini, montebore, granella di nocciole e germogli

la cotta
base a scelta tra riso sushi e insalata con girello di fassona cotto a bassa temperatura 

verdure spadellate, cipolla caramellata, briciole di castelmagno e crostini di pane

l’ortolana
base a scelta tra riso sushi e insalata con cavolo bianco stufato

cipolla caramellata, zucchine e carote saltate, cipolla croccante e senape al miele

dolce ‘’chiamalo a pranzo’’
acqua e calice di vino

20€ a persona

BENTO - piatto unico
fassomaki dentro e fuori (4 pezzi) - fassoncino gita in riviera (1 pezzo) - fassoncino sùla (1 pezzo)

ravyoza (2 pezzi) - fassoncotto lago di raschera (1 pezzo) - sashimi gli opposti

  dolce ‘’chiamalo a pranzo’’
acqua e calice di vino

20€ a persona


